
 ARNHEM - Met trots vertelt eigenaar Ali Deniz over zijn 
nieuwe filiaal aan de Middachtensingel in de wijk Presik-
haaf, dat per november open gaat. ‘’Dit is een droom die 
uitkomt, achter de schermen waren we al druk bezig om 
dit te realiseren.”
     
    Eerst even terug in de tijd: In 1961 werden de eerste kroket-
ten en frieten gebakken en verkocht. In die tijd kostte een 
frietje een kwartje, met mayonaise vijf cent duurder. Er ging 
destijds al een ton aardappelen doorheen per week! De eer-
ste verbouwing was een feit toen De Gastronoom ongeveer 
vijfentwintig jaar bestond maar sinds de jaren tachtig is de 
zaak hetzelfde gebleven.
    Nostalgie is mooi, maar de moderne consument heeft uiter-
aard wel behoefte aan iets nieuws. Daar heeft eigenaar Ali 
Deniz nu dan ook écht werk van gemaakt. “Werkelijk alles is 
veranderd”, vertelt medewerkster Petra, die al achtentwintig 
jaar in de zaak werkt. Ze kent enorm veel klanten, van jongs 
af aan en ze keek nu toch wel uit naar de opening! Maar dat 
is inmiddels een feit! Het enige wat onveranderd is gebleven 
zijn het personeel én de enorme service en kwaliteit! Want 
nét als in 1961 blijft alles wat u hier eet, vers bereid uit eigen 
keuken!
     
    De Gastronoom is de meest bekende cafetaria in de regio. 

Een begrip in Arnhem, voor sommige mensen heeft De Gas-
tronoom zelfs een heuse cult-status! Maar natuurlijk moet 
ook een legendarische zaak wel een beetje met de tijd mee. 
Inmiddels zijn er vier filialen van de welbekende cafetaria.
     
    De Gastronoom is onlangs uitgeroepen door de AD friettest 
2015 met een negen en een half en is daarmee vijfde van 
Nederland geworden. Smaakoordeel en conclusie van de 
jury: “Een stevige portie, maar er zijn van die momenten dat 
je daar als klant helemaal geen bezwaar tegen hebt. Gewoon 
verrukkelijk. Mooi krokant, hapt geweldig weg.”
    
Snacks en friet worden op een ambachtelijke manier zelf 
bereid. Zij streven ernaar om onze producten steeds te ver-
beteren en ook gezonder te maken. Daarnaast kunt u er 
terecht voor de specialiteit van het huis; een frietje kapsalon. 
Dit is friet met shoarma of döner kebab, saus naar keuze en 
belegd met kaas. “Wilt u ook eens proeven van onze heerlij-
ke, zelfgemaakte friet en snacks?”
     
    Gastronoom Volkerakstraat 6, Arnhem; 026 3614500; www.
degastronoom-arnhem.nl. (Bezoek ook eens de andere drie 
vestigingen Het Broek, Johan de Wittlaan 51; 026 8404007; 
Velp: Hoofdstraat 238, 026 3823517.) Nieuw vanaf novem-
ber, Middachtensingel 133 Presikhaaf.   
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